
 

 

 
ขอ้เท็จจรงิ: การสนบัสนนุธุรกจิดา้นอาหาร 
 กฎระเบยีบในดา้นความปลอดภยัทางอาหารของชาวแคนาดา  
 

ภายใตก้ฎระเบยีบในดา้นความปลอดภัยทางอาหารของชาวแคนาดา (SFCR) 
จะแนะน าขอ้ก าหนดเกีย่วกับความปลอดภัยของอาหารทีทั่นสมัย 
ส าหรับธรุกจิทีน่ าเขา้อาหารหรอืจัดเตรยีมอาหารทีจ่ะสง่ออกหรอืขายระหวา่งจังหวดัหรอืขา้มพรมแ
ดนอาณาเขต 

กฎระเบยีบใหมบ่างครัง้อาจเป็นเรือ่งยากทีจ่ะเขา้ใจและน าไปใช ้
ซึง่องคก์ารตรวจสอบอาหารของแคนาดา (CFIA ) 
มคีวามมุง่มั่นทีจ่ะชว่ยใหธ้รุกจิดา้นอาหารสอดคลอ้งตามขอ้ก าหนดใหม ่

CFIA จะสนบัสนนุธุรกจิของคณุไดอ้ยา่งไร 

การทยอยเปิดตวัของขอ้ก าหนด 

บางภาคอาหารและธรุกจิขนาดเล็กอาจจะตอ้งใชเ้วลาทีจ่ะพรอ้มในการตอบสนองกับขอ้ก าหนดใหม ่
ขอ้ก าหนดบางอยา่งจะตอ้งปฏบิัตติามทันททีีม่ผีลบงัคับใช ้ขณะทีข่อ้ก าหนดอืน่ๆ 
จะปฏบิัตติามอยา่งคอ่ยเป็นคอ่ยไปตลอดชว่งระยะเวลา 12-30 เดอืน ขึน้อยูก่บัชนดิของอาหาร 
ประเภทของกจิกรรม และขนาดของธรุกจิ หากตอ้งการขอ้มลูเพิม่เตมิ โปรดดทูี ่
เครือ่งมอือนิเทอรแ์อคทฟีและก าหนดเวลา 

การยกเวน้ส าหรบัธุรกจิขนาดเล็ก 

ธรุกจิทีม่ยีอดขายเบือ้งตน้ไมเ่กนิ $100,000 ตอ่ปีไมจ่ าเป็นตอ้งจัดท าแผนควบคมุป้องกัน (PCP) 
ทีเ่ป็นลายลักษณ์อักษร แตย่ังคงตอ้งมกีารควบคมุป้องกัน (เชน่ 
มาตรการดา้นสขุาภบิาลและการควบคมุศัตรพูชื)  

คน้หาวา่คณุตอ้งใช ้PCP หรอืไมแ่ละเมือ่ไร โดยใชเ้ครือ่งมอือนิเทอรแ์อคทฟีของเรา ใชเ้วลาเพยีง 
5 นาทเีทา่นัน้ 

ขอ้มลูภาษาธรรมดา 

แมห้ลังจากทีไ่ดอ้า่น SFCR 
คณุอาจยังคงมคี าถามเกีย่วกับวธิกีารกฎระเบยีบทีจ่ะน าไปใชก้ับธรุกจิของคณุ เยีย่มชม 
www.inspection.gc.ca/safefood ส าหรับขอ้มลูทีจ่ะชว่ยใหค้ณุเขา้ใจในขอ้ก าหนด 
และวธิทีีค่ณุอาจใชเ้มือ่มผีลบังคับใช ้

สิง่ทีม่อียู ่

 วดิโีอ รวมถงึอันหนึง่ส าหรับผูน้ าเขา้ - ใหภ้าพรวมของ SFCR 

http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/timelines/eng/1528199762125/1528199763186
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/timelines/eng/1528199762125/1528199763186
https://na1se.voxco.com/SE/93/SFCR_PCP/?&lang=en
https://na1se.voxco.com/SE/93/SFCR_PCP/?&lang=en
http://inspection.gc.ca/food/videos/eng/1528314348383/1528314376740


 

 

 การท าความเขา้ใจในกฎระเบยีบ: คูม่อืส าหรับธรุกจิทางดา้นอาหาร - อธบิาย SFCR 
ในภาษาทีง่า่ยและชดัเจน 

 เครือ่งมอือนิเทอรแ์อคทฟีทีช่ว่ยใหค้ณุคน้หาวา่คณุตอ้งใชใ้บอนุญาตและ PCP 
หรอืไมแ่ละเมือ่ไร และขอ้ก าหนดการตรวจสอบยอ้นกลับของคณุมอีะไรบา้ง 

 ขอ้เท็จจรงิในการออกใบอนุญาต การตรวจสอบยอ้นกลับ การควบคมุป้องกัน 
การน าเขา้และการสง่ออก 

 คูม่อืขัน้ตอนในการพัฒนา PCP โดยใชแ้มแ่บบทีเ่ป็นประโยชน ์
รวมทัง้ชดุหนึง่ส าหรับผูน้ าเขา้ 

 ค าศัพทเ์กีย่วกับความปลอดภัยของอาหาร 
 การเริม่ตน้: ชดุเครือ่งมอืส าหรับธรุกจิ 

บรกิารเพือ่สนบัสนนุใหก้บัธุรกจิ 

ลงทะเบยีน My CFIA วนันี ้เพือ่เขา้ถงึบรกิารทีเ่พิม่มากขึน้ รวมถงึใบอนุญาต ใบรับรองการสง่ออก 
และตัวเลอืกการช าระเงนิทางอเิล็กทรอนกิส ์

อา่นขอ้มลูเพิม่เตมิที ่www.inspection.gc.ca/safefood 

 

 

http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/toolkit-for-businesses/handbook-for-food-businesses/eng/1481560206153/1481560532540
http://inspection.gc.ca/food/timelines/eng/1528199762125/1528199763186
http://inspection.gc.ca/food/timelines/eng/1528199762125/1528199763186
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/my-cfia/eng/1482204298243/1482204318353
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/eng/1512149177555/1512149203296www.inspection.gc.ca/safefood

