
तथ्य पत्र: निर्मित भोजि (अन्य सभी खाद्य पदार्ि) 
व्यवसाय 

सेफ फूड फॉर कनेडडयनज़ रेग्युलेशन्जज़ (SFCR) के तहत आवश्यकताएं ववननर्मित खाद्य क्षते्र के उन व्यवसायों 
पर लाग ूहोती हैं जो अंतर-प्ांतीय व्यापार या ननयाित के र्लए भोजन आयात या तैयार करते हैं। 

इस पषृ्ठ पर 

 ननर्मित खाद्य पदार्ि (अन्जय सभी खाद्य पदार्ि) क्या हैं 
 मुख्य आवश्यकताएं 

1. लाइसेंर्सगं 

2. ननवारक ननयंत्रण और ननवारक ननयंत्रण योजना संबंधी आवश्यकताएं 
3. टे्रसेबबर्लटी (Traceability) 

 संबंधधत र्लकं 

निर्मित खाद्य पदार्ि (अन्य सभी खाद्य पदार्ि) क्या हैं? 

आम तौर पर, ननर्मित खाद्य पदार्ों में वे खाद्य पदार्ि होते हैं जो अन्जय आठ खाद्य वस्तु शे्रणणयों(डेयरी, अंडा, 
मछली और समदु्री भोजन, ताजे फल और सब्जजयां, शहद, मेपल, मीट और पोल्ट्ट्री उत्पाद, और प्संस्कृत फल 

और सब्जजयां) के दायरे से बाहर होते हैं।  

निर्मित खाद्य पदार्ों में शार्मल हैं: 

• मादक पेय 

• कन्जफेक्शनरी, स्वीटनर, स्नैक फूड और गैर-बेकरी डेसटि 
• वसा (Fats) और तेल 

• खाद्य रसायन 

• अनाज से उत्पन्जन खाद्य पदार्ि 
• र्शश ुआहार 
• एकाधधक खाद्य पदार्ि (जसेै तैयार शाकाहारी भोजन, शाकाहारी पीज़ा, तैयार तरल आहार, और भोजन 

प्नतस्र्ापन) 

• गैर- मादक पेय 
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• धगरीयां, अनाज, बीज 

• मसाले, जडी-बूटटयााँ, ववर्शष्ट स्वाद (flavours), रुधिकर सामग्री (condiments), डे्रर्सगं 

• वीगन (Vegan) डेयरी ववकल्ट्प 

• खाद्य पदार्ि जो अन्जयर्ा सूिीबद्ध नही ंहैं (जसेै कक किकेट का आटा, सूखे मीलवमि, और पौधों पर 
आधाररत प्ोटीन खाद्य पदार्ि) 

कनेडडयन फूड इन्जस्पेक्शन एजेंसी (CFIA) कैनेडा सरकार की ओर से SFCR की ननगरानी के र्लए ब्जम्मेदार है। 
CFIA ववननयर्मत व्यवसायों को ऐसे उपकरण, संसाधन, मागिदशिन और सेवाए ंप्दान करके अनुपालन का 
समर्िन करती है, ब्जनकी आवश्यकता उन्जहें पररधित होने और ननयामक आवश्यकताओ ंका पालन करने के 

र्लए हो सकती है। 
 

मुख्य आवश्यकताए ं

SFCR की मुख्य आवश्यकताओ ंमें लाइसेंर्सगं, ननवारक ननयंत्रण, ब्जस में ननवारक ननयतं्रण संबंधी योजनाए,ं 

और टे्रसेबबर्लटी शार्मल हैं। ये आवश्यकताएं अधधकांश ननर्मित खाद्य व्यवसायों पर लागू होती हैं जो आयात या 
ननयाित के र्लए या प्ांतीय या क्षेत्रीय सीमाओ ंके पार भेजे जाने के र्लए भोजन तैयार करते हैं। 15 जनवरी, 
2019 को, ये आवश्यकताएं संघीय रूप से पहले से पंजीकृत क्षेत्रों (उदाहरण के र्लए, मीट, डेयरी, मछली, अंडा) 
में खाद्य व्यवसायों के र्लए लागू हुईं। हालांकक, एक िरणबद्ध कायािन्जवयन दृब्ष्टकोण अपनाया गया, ब्जसने 

ववननर्मित खाद्य व्यवसायों को अनुपालन करने के र्लए अनतररक्त समय प्दान ककया। 

 

1. लाइसेंर्सगं 

SFCR लाइसेंर्सगं आवश्यकताएं CFIA को सभी ववननयर्मत पाटटियों के सार् संिार के साधन प्दान करती हैं 
(कुछ अपवादों के अधीन), जो खाद्य सुरक्षा के मुद्दों के होने पर एक बेहतर आपातकालीन प्नतकिया की 
सुववधा प्दान करता है। 15 जुलाई, 2020 को उन सभी व्यवसायों के र्लए लाइसेंर्सगं आवश्यकताएं लाग ूहुईं, 

जो अंतर प्ांतीय व्यापार या ननयाित के लिए  ननर्मित खाद्य पदार्ों का आयात, उनको ननर्मित , ससंाधधत, 

ट्रीट, परररक्षक्षत , गे्रड, पैकेज या  लेबल करते हैं। ऐसी खाद्य व्यवसाय गतिववधियाां जिनके लिए SFCR के 
िहि िाइसेंस की आवश्यकिा होिी है,  शीर्षक वािे मागषदशषन की समीक्षा करें और यह ननधािररत करने 

के र्लए कक क्या आपके द्वारा संिार्लत ककसी भी गनतववधध के र्लए सेफ फूड फॉर कनेडडयनज़ (SFC) लाइसेंस 

की आवश्यकता है,लाइसेंर्सगं इंटरैब्क्टव टूल का उपयोग करें। CFIA ने लाइसेंस के र्लए आवेदन करने से पहले 

क्या वविार करना िाटहए पर मागिदशिन भी ववकर्सत ककया है, जो आपको अपना My CFIA अकाउन्जट बनाने, 

अपनी लाइसेंस संरिना ननधािररत करने, और अपने लाइसेंस के र्लए आवेदन करने में मदद कर सकता है। 
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अपिा My CFIA अकाउन्ट बिाएं 

SFC लाइसेंस प्ाप्त करने का पहला िरण CFIA के सरुक्षक्षत और सुववधाजनक ऑनलाइन सेवा पोटिल - My 

CFIA के माध्यम से साइन अप करना है। संपकि  प्ोफाइल के र्लए साइन अप कैसे करें और व्यावसानयक 

उपयोग के र्लए साइन अप कैसे करें, ब्जस में आपको कौन सी जानकारी सार् रखने की आवश्यकता होगी भी 
शार्मल होगा, जानने के र्लए My CFIA के र्लए साइन अप करने से पहले देखें। CFIA ने My CFIA 

उपयोगकताि मागिदशिन भी ववकर्सत ककया है, ब्जसमें साइन अप करने और अपने अकाउन्जट को प्बंधधत करने 

पर उपयोगी वीडडयो और ननदेश शार्मल हैं। 

SFC लाइसेंस आवेदि पर गनतववधि और वस्तु चयि 

जब आप SFC लाइसेंस के र्लए आवेदन करते हैं तो यह महत्वपूणि है कक आप सबसे उपयुक्त गनतववधध(यों) 
और वस्तु (वस्तुओ)ं का ियन करें ताकक आपका लाइसेंस आपके व्यवसाय को सटीक रूप से प्दर्शित करे। 

ध्याि में रखें  

आपको लाइसेंस आवेदन को पूरा करते समय िुनने की आवश्यकता वाली खाद्य वस्तुओ ंके वववरणों और 
उदाहरणों के र्लए मागिदशिन दस्तावेज़ का ऐनेक्स A  कनेडडयन लाइसेंस के र्लए सुरक्षक्षत भोजन के र्लए 

आवेदन करने से पहले क्या वविार करें देखें। SFCR के तहत लाइसेंस योग्य गनतववधधयों के वववरण के र्लए 

ऐनेक्स B देखें। 

और उपकरणों और मागिदशिन के र्लए My CFIA लैंडडगं पषृ्ठ और खाद्य लाइसेंस लैंडडगं पषृ्ठ देखें। 

 
 

2. निवारक नियंत्रण और निवारक नियंत्रण योजिा संबंिी आवश्यकताएं 

सभी ननर्मित खाद्य लाइसेंस धारकों के र्लए ननवारक ननयंत्रण योजनाओ ंसटहत ननवारक ननयतं्रण 

आवश्यकताएं, 16 जुलाई, 2021 को लागू हुईं। 

ये आवश्यकताएं खाद्य सुरक्षा संबंधी खतरों को रोकने के र्लए अपेक्षक्षत खाद्य सुरक्षा पररणामों को स्र्ावपत 

करती हैं और दवूित और गैर-अनुपालन वाले भोजन को कनाडा के बाज़ार में प्वेश करने को रोकने में मदद 

करती हैं। वे खाद्य स्वच्छता के अंतरराष्ट्रीय स्तर पर मान्जयता प्ाप्त र्सद्धांतों पर आधाररत हैं, ब्जनमें गुड 

मैन्जयफैक्िररगं प्ैब्क्टर्सज़ (GMPs)और हैजडिज़ एनार्लर्सस किटटकल कंट्रोल प्वाइंट (HACCP) के र्सद्धातं 

शार्मल हैं।   
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ननवारक ननयंत्रण आवश्यकताओ ंके बारे में अधधक जानने के र्लए, ननयामक आवश्यकताएं: ननवारक 

ननयंत्रण देखें। 
 

निवारक नियंत्रण योजिाएं (Preventive control plans) 

अधधकांश ननर्मित खाद्य व्यवसाय जो आयात करते हैं, सार् ही जो ननयाित ककए जाने या अंतर-प्ांतीय रूप से 

व्यापार ककए जाने वाले भोजन के उत्पादन, प्संस्करण, उपिार, संरक्षण, गे्रडडगं, पैकेब्जंग या लेबर्लगं के र्लए 

ब्जम्मेदार हैं, उन्जहें एक ननवारक ननयतं्रण योजना (PCP) की आवश्यकता होती है। PCP एक र्लणखत दस्तावेज 

है जो दशािता है कक भोजन और खाद्य जानवरों को खतरों की पहिान और ननयंत्रण कैसे ककया जाता है। इसमें 
पैकेब्जंग, लेबर्लगं, गे्रडडगं और पहिान के मानकों से संबंधधत तत्व भी शार्मल हैं।  

ननम्नर्लणखत दस्तावेज़ ववर्शष्ट मानदंडों को रेखांककत करते हैं और PCP से संबंधधत आवश्यकताओ ंको पूरा 
करने में आपकी सहायता करने के र्लए प्ोग्राम घटकों के उदाहरण प्दान करते हैं:  

 ननयामक आवश्यकताएं: ननवारक ननयंत्रण योजना 
 घरेलू खाद्य व्यवसायों के र्लए ननवारक ननयतं्रण योजना टेम्प्लेट  

 आयातकों के र्लए ननवारक ननयंत्रण योजना तैयार करने के र्लए गाइड 

PCP आवश्यकता के अपवाद 

SFCR में उन ननर्मित खाद्य व्यवसायों के र्लए PCP आवश्यकता का अपवाद है जो सकल वावििक खाद्य 

बबिी में $100,000 या उससे कम कमाते हैं। यह ननधािररत करने में आपकी मदद करने के र्लए कक क्या आप 

इस अपवाद के र्लए योग्य हैं, CFIA ने मागिदशिन बनाया है कक सकल बबिी की गणना करते समय आपको क्या 
वविार करना िाटहए। यह नोट करना महत्वपूणि है कक यटद आप CFIA से ननयाित प्माणपत्र या अन्जय ननयाित 

अनुमनत प्ाप्त करना िाहते हैं, तो यह अपवाद लागू नहीं होता है। ननयाित प्माणपत्र या अन्जय ननयाित अनुमनत 

जारी करने से पहले आपके पास PCP होना िाटहए। 

ध्याि में रखें 

यटद आप PCP अपवाद के र्लए योग्य होते हैं, तब भी अन्जय ननवारक ननयंत्रण आवश्यकताएं आप पर लागू होती 
हैं, ब्जसमें दस्तावेज़ीकरण आवश्यकताएं शार्मल हैं। उदाहरण के र्लए, वे दस्तावेज़ जो आपकी र्शकायतों और 
रीकॉल (recall) प्कियाओ ंका वणिन करते हैं। 
 

आरंभ करने में आपकी सहायता करने के र्लए, उपकरण और मागिदशिन के र्लए ननवारक ननयंत्रण लैंडडगं पषृ्ठ 

देखें, ब्जसमें ननवारक ननयंत्रण योजनाओ ंके र्लए मागिदर्शिकाएं और टेम्पलेट शार्मल हैं। 
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3. टे्रसेबबर्लटी (Traceability) 

ननर्मित भोजन के उन लाइसेंस धारकों, खुदरा वविेताओ ंऔर व्यवसायों के र्लए 15 जुलाई, 2020 को 
टे्रसेबबर्लटी आवश्यकताएं लागू हुईं, जो अंतर-प्ांतीय रूप से ननयाित या व्यापार करते हैं। वे सप्लाई िेन में 
भोजन के एक कदम आगे और एक कदम पीछे का पता लगा कर, खाद्य सुरक्षा जांिों और रीकॉलों (recalls) 
का समर्िन करते हैं। 

टे्रसेबबर्लटी आवश्यकताओ ंमें दो भाग होते हैं: दस्तावेज़ीकरण आवश्यकताएं और लेबर्लगं आवश्यकताएं। 

प्रलेखि 

यटद टे्रसेबबर्लटी-ववर्शष्ट दस्तावेज़ीकरण आवश्यकताएाँ आपके खाद्य व्यवसाय पर लाग ूहोती हैं, तो आपको 
इन टे्रसेबबर्लटी दस्तावेज़ों को तैयार करने, रखने और बनाए रखने की आवश्यकता होगी। इन आवश्यकताओं 
को पूरा करने के र्लए, आपको सप्लाई िेन में उस भोजन की उस आवाजाही को टै्रक करने में सक्षम होना िाटहए 

जो आप प्दान करते हैं- तात्कार्लक ग्राहक को अगे्रवित करना और तात्कार्लक आपूनतिकताि को वापस करना, 
जैसा लागू हो। यह ननधािररत करने के र्लए टे्रसेबबर्लटी इंटरएब्क्टव टूल देखें कक क्या आपके व्यवसाय पर 
टे्रसेबबर्लटी दस्तावेज़ीकरण आवश्यकताएं लागू होती हैं। 

लेबर्लगं 

टे्रसेबबर्लटी-ववर्शष्ट लेबर्लगं आवश्यकताओ ंके भाग के रूप में, अधधकांश खाद्य पदार्ों के र्लए एक लॉट कोड 

या अद्ववतीय पहिानकताि उसके सार् लगाया जाना, संलग्न ककया जाना या उसके सार् लगाया होना आवश्यक 

है जब भोजन ककसी अन्जय व्यब्क्त को प्दान ककया जाता है। टे्रसेबबर्लटी जानकारी जो ककसी भोजन पर लाग ू

होती है या उससे जुडी होती है या जो भोजन के सार् होती है, वह आपको और उस व्यब्क्त ब्जसने भोजन प्ाप्त 

ककया है, दोनों को प्भावी ढंग से यह पहिानने की अनमुनत देगी कक क्या एक ववशेि भोजन रीकॉल (recall) के 

अधीन है। यह ननधािररत करने के र्लए कक क्या टे्रसेबबर्लटी-ववर्शष्ट लेबर्लगं आवश्यकताएं आपके व्यवसाय पर 
लागू होती हैं, टे्रसेबबर्लटी-ववर्शष्ट लेबर्लगं आवश्यकताएं देखें। 

टे्रसेबबर्लटी आवश्यकताओ ंकी व्याख्या कक र्लए, ननयामक आवश्यकताएं: टे्रसेबबर्लटी देखें। 

अधधक टूल और मागिदशिन के र्लए भोजन के र्लए टे्रसेबबर्लटी लैंडडगं पषृ्ठ देखें। 
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आपको इि में भी रुधच हो सकती है: 

 आरंभ करना: व्यवसायों के र्लए टूलककट 

 SFCR को समझना: खाद्य व्यवसायों के र्लए एक पुब्स्तका 
 प्श्न और उत्तर: कनेडडयनों के र्लए सुरक्षक्षत भोजन सबंंधी ननयम 

 प्मुख शजदों की शजदावली 
 गाइडन्जस फाइन्जडर 
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