
資訊頁：加工食品（所有其他食品）企業 

《加拿大安全食品條例》（SFCR） 的規定適用於加工食品進口企業和為省際貿易或出口製作

食品的企業。 

本頁內容 

• 什麼是加工食品（所有其他食品） 

• 主要要求 

1. 執照 

2. 預防控制與預防控制計劃要求 

3. 可追溯性 

• 相關鏈接 

什麼是加工食品（所有其他食品）？  

一般來說，加工食品包括不屬於其他八種食品商品類別（乳製品、雞蛋、魚和海產品、新鮮水

果和蔬菜、蜂蜜、楓糖漿、肉類和家禽製品以及加工水果和蔬菜）範圍內的食品。  

加工食品包括： 

• 酒精類飲品 

• 糖果、甜味劑、休閒食品和非烘焙甜點 

• 脂肪和油料 

• 食用化學品 

• 穀物衍生食品 

• 嬰兒食品 

• 多種食物（例如預製素食餐、素食比薩餅、配方流質飲食和代餐食品） 

• 非酒精類飲料 

• 堅果、穀物、種子 

• 香料、香草、香精、調味品、調料 

• 乳製品純素替代品 

https://inspection.canada.ca/prev-prev/food-guidance-by-commodity/manufactured-food/fact-sheet/eng/1657652259509/1657652260180#a1
https://inspection.canada.ca/prev-prev/food-guidance-by-commodity/manufactured-food/fact-sheet/eng/1657652259509/1657652260180#a2
https://inspection.canada.ca/prev-prev/food-guidance-by-commodity/manufactured-food/fact-sheet/eng/1657652259509/1657652260180#a2_1
https://inspection.canada.ca/prev-prev/food-guidance-by-commodity/manufactured-food/fact-sheet/eng/1657652259509/1657652260180#a2_2
https://inspection.canada.ca/prev-prev/food-guidance-by-commodity/manufactured-food/fact-sheet/eng/1657652259509/1657652260180#a2_3
https://inspection.canada.ca/prev-prev/food-guidance-by-commodity/manufactured-food/fact-sheet/eng/1657652259509/1657652260180#a3
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a84


• 未另行列出的食物（如蟋蟀粉、乾粉蟲和植物性蛋白質食物） 

加拿大食品檢驗局 （CFIA） 代表加拿大政府負責管理《加拿大安全食品條例》。 CFIA 通過

向受監管企業提供他們可能需要熟悉和遵守監管要求的工具、資源、指導和服務來支援企業達

標。 
 

主要要求 

SFCR 的主要要求包括執照制度、預防控制措施（包括預防控制計劃）和可追溯性。 這些要求

適用於大多數進口或製作出口食品或省際貿易食品的加工企業。 2019 年 1 月 15 日，這些要

求對以前的聯邦註冊行業（例如肉類、乳製品、魚類、蛋類）的食品企業生效。 但是，採用了

分階段實施的方法，以此為加工食品企業提供額外的時間來實現達標。  

 

1. 執照 

《加拿大安全食品條例》（SFCR）的執照要求為 CFIA 提供了一種與所有受監管方進行溝通

的方式（某些例外情況除外），這有助於在發生食品安全問題時改進應急響應。 執照要求於 

2020 年 7 月 15 日生效，適用於所有進口加工食品或為省際貿易或出口製造、加工、處理、保

存、分級、 包裝或標記 加工食品的的企業。 請查看標題為根據 SFCR必須取得執照的食品業

務活動指南，並使用執照交互工具確定您進行的任何商務活動是否需要加拿大安全食品 

（SFC） 執照。 CFIA 還開發了申請執照前應考慮的事項的指南，可幫助您創建 My CFIA 帳

戶、確定執照結構並申請執照。  

創建 My CFIA 帳戶 

獲得 SFC執照的第一步是通過 CFIA 安全便捷的在線服務門戶——My CFIA 進行註冊。 請參

閱註冊 My CFIA之前，瞭解如何註冊聯繫人資料以及如何為企業註冊，包括您需要準備的資

料。 CFIA 還開發了 My CFIA使用者指南，其中包含有關如何註冊和管理帳戶的有用視頻和說

明。  

SFC執照申請的活動與商品選擇 

當您申請 SFC牌照時，選擇最合適的活動和商品非常重要，這樣您的牌照才能準確反映您的業

務。 

https://inspection.canada.ca/eng/1430250286859/1430250287405#a102
https://inspection.canada.ca/eng/1430250286859/1430250287405#a18
https://inspection.canada.ca/eng/1430250286859/1430250287405#a19
https://inspection.canada.ca/eng/1430250286859/1430250287405#a26
https://inspection.canada.ca/eng/1430250286859/1430250287405#a37
https://inspection.canada.ca/eng/1430250286859/1430250287405#a34
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a13
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a107
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a132
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a167
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a130
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a130
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a89
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a117
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a101
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/fresh-fruits-and-vegetables-businesses/eng/1547477730165/s/eng/1524074697160/1524074697425
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/fresh-fruits-and-vegetables-businesses/eng/1547477730165/s/eng/1524074697160/1524074697425
https://ca1se.voxco.com/SE/93/SFCR_licence/?&lang=en
https://inspection.canada.ca/food-licences/obtain-a-licence/eng/1543359915240/1543360663242
https://inspection.canada.ca/about-cfia/my-cfia/eng/1482204298243/1482204318353
https://inspection.canada.ca/about-cfia/my-cfia/before-you-sign-up/eng/1539706469438/1539706470034
https://inspection.canada.ca/about-cfia/my-cfia/user-guidance/eng/1545974154373/1545974178498


 

 

請記住 

參閱指導文件的附件 A ，申請加拿大安全食品執照之前應考慮的事項，以瞭解您在申請執照時

需要選擇的食品商品的相關描述和示例。 有關 SFCR 下的許可活動的描述，請參閱附件 B。  

查看 My CFIA 登錄頁面和食品執照登陸頁面以獲取更多工具和指導。  

 
 

2. 預防控制和預防控制計劃要求 

包括預防控制計劃在內的預防控制要求於 2021 年 7 月 16 日對所有加工食品執照持有者生

效。 

這些要求確立了預期的食品安全結果，以防止食品安全危害並幫助防止受污染和不合規的食品

進入加拿大市場。 這些要求基於國際公認的食品衛生原則，包括良好生產規範 （GMPs）和危

害分析關鍵控制點 （HACCP） 原則。  

查看監管要求：預防控制以瞭解有關預防控制要求的更多資訊。  
 

預防控制計劃 

大多數加工食品的進口企業，以及負責生產、加工、處理、保存、分級、包裝或標記用於出口

或省際貿易的食品企業，都需要制定預防控制計劃 （PCP）。 PCP 是一份書面文件，說明如

何識別和控制食品和食用動物危害。 它還包括與包裝、標籤、分級和識別標準相關的元素。 

以下文件概述了具體標準並提供了計劃組件示例，以幫助您滿足與 PCP相關的要求： 

• 監管要求：預防控制計劃 

• 國內食品企業的預防控制計劃範本 

• 進口商制定預防控制計劃指南 

https://inspection.canada.ca/food-licences/obtain-a-licence/eng/1543359915240/1543360663242#anna
https://inspection.canada.ca/food-licences/obtain-a-licence/eng/1543359915240/1543360663242
https://inspection.canada.ca/food-licences/obtain-a-licence/eng/1543359915240/1543360663242#annb
https://inspection.canada.ca/about-cfia/my-cfia/eng/1482204298243/1482204318353?msclkid=013d1b42c55d11eca74a648ba425cd3d
https://inspection.canada.ca/food-licences/eng/1523876882572/1523876882884
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405#a10
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405#a65
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a9
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a12
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405?gf#a12
https://inspection.canada.ca/eng/1524581767630/1524581834894?chap=0
https://inspection.canada.ca/preventive-controls/preventive-control-plans/regulatory-requirements/eng/1526502822129/1526502868878
https://inspection.canada.ca/preventive-controls/preventive-control-plans/domestic-food-businesses/eng/1480440821364/1480440822085
https://inspection.canada.ca/preventive-controls/preventive-control-plans/for-importers/eng/1480084425374/1480084519065


PCP 要求的例外情況 

SFCR 對年食品銷售額不超過 100，000 加元的加工食品企業的 PCP 要求有一個例外。 為了

幫助您確定您是否在此例外之列，CFIA 制定了有關計算總銷售額時應考慮的事項的指南。 需

要注意的是，如果您想從 CFIA 獲得出口證書或其他出口許可，則此例外不適用。在簽發出口

證書或其他出口許可之前，您必須擁有 PCP。  

請記住 

即使您有資格獲得 PCP 例外，其他預防控制要求仍然適用於您，包括文件要求。 例如，描述

您的投訴處理和召回程序的文件。 

 

查看預防控制登錄頁面以獲取工具和指南，包括預防控制計劃的指導和範本，以幫助您開始。  

 
 

3. 可追溯性 

可追溯性要求於 2020 年 7 月 15 日對加工食品執照持有者、零售商、出口商和省際貿易企業

生效。 該要求通過在供應鏈中向前一步和向後一步對食品進行追溯，支援食品安全調查和召

回。  

可追溯性要求有兩個組成部分：文件要求和標籤要求。 

文件 

如果追溯性文件要求適用於您的食品企業，您需要準備、保存和保留這些追溯文件。 為滿足這

些要求，您必須能夠跟蹤供應鏈中您供應的食品的流動情況——向前追溯到直接客戶，向後追

溯到直接供應商（如適用）。 請參閱 追溯性互動式工具以確定可追溯性文件要求是否適用於

您的企業。  

標籤 

作為可追溯性標籤要求的一部分，大多數食品在提供給他人時都需要有批號或唯一標識，貼在

或包含在食品包裝內。 打在或貼在食品包裝或包含在食品包裝內的可追溯性資訊將使您和接收

食品的人可以有效地識別特定食品是否需要召回。 請參閱可追溯性特別標籤要求，以確定可追

溯性標籤要求是否適用於您的業務。  

https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/timelines/all-other-foods/eng/1527610633553/1527610633758
https://inspection.canada.ca/eng/1430250286859/1430250287405#a34
https://inspection.canada.ca/preventive-controls/eng/1526472289805/1526472290070
https://inspection.canada.ca/prev-prev/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405#a21
https://inspection.canada.ca/prev-prev/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405#a21
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405#a45
https://na1se.voxco.com/SE/93/traceability/?&lang=en
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405#a104
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405#a168
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405#a119
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405#a119
https://inspection.canada.ca/eng/1522294721005/1522294781171#a40


瞭解可追溯性要求的具體說明，請參閱監管要求：可追溯性。  

請查看食品可追溯性登錄頁面以獲取更多工具和指導。  

 

您還可能對以下資訊感興趣： 

• 入門：企業工具包 

• 瞭解 SFCR：食品企業手冊 

• 問答：加拿大安全食品條例 

• 關鍵術語表 

• 查詢向導 

 

https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/traceability/traceability/eng/1522294721005/1522294781171
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/traceability/eng/1526651817880/1526651951357
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/eng/1427299500843/1427299800380
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/sfcr-handbook-for-food-businesses/eng/1481560206153/1481560532540
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/understanding-the-sfcr/eng/1492029195746/1492029286734
https://inspection.canada.ca/food-safety-for-industry/toolkit-for-food-businesses/glossary-of-key-terms/eng/1430250286859/1430250287405
https://inspection.canada.ca/apps/eng/guidance
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