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Informationsblatt: Import von Lebensmitteln

Bestimmungen Uber sichere Lebensmittel flir Kanadierinnen und Kanadier
(Safe Food for Canadians Regulations, SFCR)

Gemal} den Bestimmungen Uber sichere Lebensmittel fir Kanadierinnen und Kanadier
(Safe Food for Canadians Regulations, SFCR) gelten fir Unternehmen, die
Nahrungsmittel nach Kanada importieren, neue Lebensmittelsicherheitsanforderungen.

Ist Ihnr Unternehmen vorbereitet?

Als Importeur missen Sie sicherstellen, dass die von Ihnen importierten Lebensmittel
sicher sind und die kanadischen Anforderungen erftllen. Die neuen Bestimmungen
beinhalten auch die Anforderung, dass importierte Lebensmittel unter Anwendung
derselben Lebensmittelsicherheitskontrollen vorbereitet werden, die fur in Kanada
vorbereitete Lebensmittel gelten.

Schlisselanforderungen

1. Zulassung

In den meisten Fallen bendtigen Importeure fir den Lebensmittelimport nach Kanada
eine Zulassung.

Mit unserem interaktiven Tool zur Zulassung kdnnen Sie in nur finf Minuten feststellen,
ob und wann Sie eine Zulassung bengtigen.

2. Praventive Kontrollen

Als Importeur sind Sie verpflichtet, die Sicherheit der Lebensmittel durch folgende
Malnahmen zu gewahrleisten:

Das jeweilige Lebensmittel kennen — sich potenzieller Kontaminationsrisiken bewusst
sein und beschreiben, wie biologische, chemische oder physikalische Gefahren, die das
von Ihnen importierte Lebensmittel bedrohen, kontrolliert werden.

Ihren Lieferanten kennen — sicherstellen, dass Ihr auslandischer Lieferant bei der
Vorbereitung, Lagerung und dem Transport lhres Nahrungsmittels dieselben
Sicherheitsstandards erfullt wie inlandische Lieferanten.

Daruber hinaus sind Sie eventuell verpflichtet, die Sicherheit Ihrer Lebensmittel zu
gewabhrleisten durch:

Das Verfassen eines praventiven Kontrollplans (PCP) — Stellen Sie sicher, dass Sie
schriftlich festhalten und regelmafgig prifen,

e wie Sie Ihren Einfuhrprozess Uberwachen und sicherstellen, dass er wie
vorgesehen ablauft
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e wie die Lebensmittel, die Sie importieren, die Anforderungen an die Sicherheit,
Bewertung, Standards, Kennzeichnung und Nettomenge erfillen

e dass Sie Verfahren zur Handhabung von Beschwerden und Ruckrufen entwickelt
haben

Ein schriftlicher praventiver Kontrollplan belegt, dass Sie die mit den von Ihnen
importierten Lebensmitteln verbundenen Risiken verstehen. Er beschreibt die
anwendbaren praventiven Kontrollen fur die von Ihnen importierten Lebensmittel sowie
die MaRnahmen, die Sie und das auslandische Unternehmen, das die Lebensmittel
vorbereitet, ergreifen, um diese Risiken zu kontrollieren.

Mit unserem interaktiven Tool zum praventiven Kontrollplan kénnen Sie in nur funf
Minuten feststellen, ob und wann Sie einen PCP benétigen.

3. Ruckverfolgbarkeit

Gemal den SFCR miussen Sie klare und lesbare Aufzeichnungen fuhren, aus denen
hervorgeht, von wo Sie Ihre Lebensmittel bezogen haben und wem Sie sie geliefert
haben. Dadurch wird die Zeit, die fur einen Produktriickruf erforderlich ist, deutlich
verringert.

Mit unserem interaktiven Tool zur Riickverfolgbarkeit kdnnen Sie in nur finf Minuten
feststellen, ob und wann Sie eine Zulassung bendtigen.

Warum es wichtig ist

Alle importierten Lebensmittel miissen nun die kanadischen Importanforderungen
erfullen. Zuvor benétigten nur Importeure einiger Lebensmittel eine Zulassung und
praventive Lebensmittelsicherheitskontrollen. Die SFCR bieten eine einheitliche
Vorgehensweise fur alle Arten von importierten Lebensmitteln.

Unter www.inspection.gc.ca/safefood erhalten Sie weitere Informationen und kénnen
auf folgende Tools zugreifen:

e Video: Bereiten Sie sich auf die Bestimmungen uber sichere Lebensmittel flir
Kanadierinnen und Kanadier vor

e Video:SFCR — Import von Lebensmitteln

e Hilfe zum Versténdnis der SFCR: ein Handbuch flir Lebensmittelunternehmen

¢ Anleitung zur Erstellung eines praventiven Kontrollplanes — fiir Importeure

e Infografik: 3 Kernprinzipien fur Importeure
e Automated Import Reference System (AIRS)

e Import von Lebensmitteln: Eine schrittweise Anleitung)

e (Erste Schritte: Toolkit fir Unternehmen
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