
 

 

ขอ้เท็จจรงิ: การสง่ออกสนิคา้อาหาร 
 

กฎระเบยีบในดา้นความปลอดภยัทางอาหารของชาวแคนาดา (SFCR) 

ภายใต ้SFCR 
ขอ้ก าหนดใหมเ่กีย่วกับความปลอดภัยทางอาหารจะน าไปใชก้ับธรุกจิของการสง่ออกสนิคา้อาหารอ
อกนอกแคนาดา 
 

ธุรกจิของคณุจะพรอ้มหรอืยงั 

ในฐานะเป็นผูส้ง่ออก 
อาหารทีค่ณุสง่ออกโดยท่ัวไปจะตอ้งตอบสนองกับขอ้ก าหนดของชาวแคนาดาเชน่เดยีวกับบรรดาป
ระเทศทีน่ าเขา้กอ่นทีค่ณุจะสามารถสง่ออกอาหารของคณุ 
ในกรณีทีป่ระเทศตา่งชาตไิมม่กีฎขอ้บังคับ 
คณุยังคงตอ้งปฏบิัตติามกฎหมายของแคนาดาทีใ่ชบ้ังคับอยู ่
 
ขอ้ก าหนดทีส่ าคญั 
 

1. การออกใบอนุญาต 

ในกรณีสว่นใหญ ่ผูส้ง่ออกจะตอ้งตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่: 
 

 อาหารทีพ่วกเขาสง่ออกไดรั้บการผลติ ด าเนนิงาน ไดรั้บการรักษา การจัดระดับ การบรรจ ุ
หรอืการตดิฉลาก โดยธรุกจิทีถ่อืใบอนุญาตส าหรับการใด ๆ ของกจิกรรมเหลา่นี้ 

 ถา้อาหารเป็นสนิคา้ทีม่เีนื้อสตัว ์
อาหารจากผลติภัณฑเ์นือ้สตัวท์ีไ่ดม้าจะตอ้งถกูฆา่โดยธรุกจิทีถ่อืใบอนุญาต 

 
เนือ่งจากขอ้ก าหนดเกีย่วกับใบรับรองการน าเขา้แตกตา่งกันไปตามแตล่ะประเทศทีน่ าเขา้ 
ดังนัน้คณุควรตรวจสอบวา่ตอ้งขอใบรับรองกอ่นทีจ่ะจัดสง่สนิคา้หรอืไม ่ 
ผูส้ง่ออกจะตอ้งมใีบอนุญาตเพือ่ทีจ่ะขอใบรับรองการสง่ออก  
 
คน้หาวา่คณุตอ้งใชใ้บอนุญาตหรอืไมแ่ละเมือ่ไร 
โดยใชเ้ครือ่งมอือนิเทอรแ์อคทฟีส าหรับการออกใบอนุญาต ใชเ้วลาเพยีง 5 นาทเีทา่นัน้  

 
2. การควบคุมป้องกนั 

ในฐานะทีเ่ป็นผูส้ง่ออก คณุจะตอ้งเก็บรักษาอาหารใหป้ลอดภัยโดย: 
 
รูจ้กัอาหารของคณุ 

 มั่นใจไดว้า่อาหารของคณุเป็นไปตามขอ้ก าหนดทีบ่ังคับใชร้วมทัง้เรือ่งของความปลอดภัย 
การจัดล าดับ มาตรฐาน การตดิฉลากและปรมิาณสทุธ ิ

 ตรวจสอบวา่ผลติภัณฑอ์าหารทีค่ณุจะจัดสง่ตรงกับขอ้มลูทีใ่หไ้วใ้นใบรับรองการสง่ออกและ
การจัดสง่เอกสารอืน่ๆ 

 มขีอ้มลูทีต่ดิตอ่ส าหรับผูท้ีเ่ตรยีมอาหารและบคุคลทีม่กีารน าเขา้สนิคา้อาหารของคณุ 

 
รูจ้กัตลาดตา่งประเทศของคณุ 

http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/exports/certification/certificate-of-free-sale/eng/1507732648572/1507732649258
https://na1se.voxco.com/SE/93/SFCR_licence/?&lang=en


 

 

 ตระหนักถงึขอ้ก าหนดของประเทศทีน่ าเขา้ 
 ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่คณุมสีทิธิส์ าหรับตลาดทีเ่ฉพาะเจาะจงและตอ้งไดรั้บการตรวจสอบหรื

อการรับรองจาก CFIA ในขณะทีอ่าหารของคณุยังคงอยูใ่นแคนาดา 
 
นอกจากนีย้ังอาจจะมกีารใหค้ณุรักษาอาหารใหป้ลอดภัยโดย: 
 
เขยีนแผนควบคมุป้องกนั (PCP) – เขยีนและทบทวนอยา่งสม า่เสมอวา่: 

 ใบรับรองทัง้หมดและเอกสารการจัดสง่สนิคา้อยูใ่นทีเ่ก็บเอกสาร 
 มกีารควบคมุความปลอดภัยของอาหารอยา่งพรอ้ม 
 มกีารจัดขัน้ตอนในการจัดการกับขอ้รอ้งเรยีนและการเรยีกคนื 
 คณุไดต้รวจสอบวา่แผนของคณุท างานไดต้ามทีว่างแผนไว ้

 
PCP แสดงใหเ้ห็นวา่ในฐานะผูส้ง่ออก 
คณุมคีวามเขา้ใจกับความเสีย่งทีเ่กีย่วขอ้งกับอาหารทีค่ณุสง่ออก 
ทัง้ยังระบถุงึการควบคมุป้องกันทีเ่หมาะสมกับอาหารทีค่ณุสง่ออก 
และอธบิายมาตรการทีค่ณุมกีารควบคมุความเสีย่งเหลา่นัน้ 
 
SFCR ก าหนดวา่อาหารทีจ่ะสง่ออกจะตอ้งไดรั้บการจัดเตรยีมโดยผูถ้อืใบอนุญาต 
หากคณุตอ้งการทีจ่ะไดรั้บใบรับรองการสง่ออกจาก CFIA คณุจะตอ้งมใีบอนุญาตและ PCP 
ทีเ่ป็นลายลักษณ์อักษร 
 
คน้หาวา่คณุตอ้งใชแ้ผนควบคมุป้องกัน (PCP) หรอืไมแ่ละเมือ่ไร 
โดยใชเ้ครือ่งมอือนิเทอรแ์อคทฟีส าหรับแผนควบคมุป้องกัน ใชเ้วลาเพยีง 5 นาทเีทา่นัน้  

 
3. การตรวจสอบยอ้นกลบั 

ภายใต ้SFCR คณุจะตอ้งเก็บบันทกึทีช่ดัเจนและอา่นไดง้า่ย 
โดยสามารถตรวจสอบยอ้นกลับถงึสถานทีท่ีค่ณุเก็บอาหาร และบคุคลทีค่ณุจัดเตรยีมอาหารให ้
ทัง้นีจ้ะสามารถลดเวลาทีใ่ชเ้ป็นอยา่งมากในการแจง้ใหคู้ค่า้ตา่งประเทศไดรั้บทราบในกรณีทีจ่ะตอ้ง
มกีารเรยีกคนืสนิคา้ 
 
คน้หาวา่ขอ้ก าหนดการตรวจสอบยอ้นกลับใดบา้งมผีลบังคับใชก้ับคณุและเมือ่ไร 
โดยใชเ้ครือ่งมอือนิเทอรแ์อคทฟีส าหรับการตรวจสอบยอ้นกลับ ใชเ้วลาเพยีง 5 นาทเีทา่นัน้ 
 

ท าไมถงึเป็นเร ือ่งทีส่ าคญั 

SFCR 
ก าหนดวา่อาหารทีส่ง่ออกจากประเทศแคนาดาจะตอ้งถกูจัดเตรยีมภายใตก้ารควบคมุความปลอดภั
ยของอาหารซึง่ไดรั้บการยอมรับในระดับสากล 
ซึง่จะชว่ยใหส้นิคา้สง่ออกของแคนาดาเขา้ถงึตลาดไดด้ยี ิง่ข ึน้ 
 
อา่นขอ้มลูเพิม่เตมิที ่www.inspection.gc.ca/safefood และเขา้ถงึเครือ่งมอืตา่งๆ รวมถงึ:  
 

 วดิโีอ: เตรยีมพรอ้มส าหรับกฎระเบยีบในดา้นความปลอดภัยทางอาหารของชาวแคนาดา 
 วดิโีอ: SFCR – การสง่ออกสนิคา้อาหาร 

https://na1se.voxco.com/SE/93/SFCR_PCP/?&lang=en
https://na1se.voxco.com/SE/93/traceability/?&lang=en
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/eng/1512149177555/1512149203296www.inspection.gc.ca/safefood
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/videos/checklist-for-businesses/eng/1528314941960/1528314942350
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/videos/exporting-food-from-canada/eng/1528316168759/1528316169118


 

 

 การท าความเขา้ใจใน SFCR: คูม่อืส าหรับธรุกจิทางดา้นอาหาร 
 คูม่อืส าหรับการจัดเตรยีมแผนป้องกันควบคมุ – ส าหรับธรุกจิอาหารในประเทศ 

 ภาพหรอืกราฟิกซึง่บง่ชีถ้งึขอ้มลู (Infographic): 3 หลักการส าคัญส าหรับผูส้ง่ออก 

 การสง่ออกสนิคา้อาหาร: คูม่อืขัน้ตอน 
 การสง่ออกไปยังประเทศสหรัฐฯ: โครงการการตรวจสอบซพัพลายเออรต์า่งประเทศ 
 การเริม่ตน้: ชดุเครือ่งมอืส าหรับธรุกจิ 

http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/toolkit-for-businesses/handbook-for-food-businesses/eng/1481560206153/1481560532540
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/general-food-requirements-and-guidance/preventive-control-plans/guide/eng/1427746591578/1427746679297
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/toolkit-for-businesses/principles-for-exporters/eng/1469207355452/1469207355806
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/toolkit-for-businesses/principles-for-exporters/eng/1469207355452/1469207355806
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/exports/requirements-library/fsvp/eng/1521203122812/1521203165440
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/toolkit-for-businesses/eng/1427299500843/1427299800380

