
 

 

तथ्य-पत्र: खाद्य का नियाात  

सेफ फूड फार कैिेडडयिस रैगूलेशिस   
 

सेफ फूड फार कैनेडडयनस रैगूलेशनस (SFCR) के अन्तगगत उन व्यापारों पर नई खाद्य सुरक्षा 
आवश्यकताएं लागू होती हैं जो कैनेडा से बाहर ननयागत के ललये खाद्य तैयार करते हैं। 

क्या आपका बबज़नस तैयार है? 

ननयागतक के प प  ं, ननयागत ककये जाने वाले आपके खाद्य को कैनेडडयन और आयात करने वाले  
देशों की भी आवश्यकताओं की पूनत ग करनी होगी। अगर ववदेश  ं कोई आवश्यकताएं नह ं हैं तो 
भी आपको कैनेडडयन कानूनों का पालन करना होगा। 

मुख्य आवश्यकताए ं

1.  लायसैन्संग 

अधिकतर ंांलों  ं ननयागतकों को यह सुननश्श्ित करना है कक: 

 जो खाद्य वह ननयागत करते हैं, वह तैयार, संसाधित, उपिाररत, संरक्षक्षत, शे्रणीबद्ध, पैकेज या 
लेबल करन ेवाले बबज़नस के पास इनका लाइस स होना िाहहये   

 यहद खाद्य ंांस उत्पाद है तो उस खाद्य-पशु श्जससे यह ंांस उत्पाद बनता है, का वि 
करने वाले बबज़नस के पास उस का लाइस स होना िाहहये  

क्योंकक ननयागत की आवश्यकताएं प्रत्येक देश  ं लभन्न हैं, कृपया पदार्ग भेजने से पहले प्रंाण-
पत्र की आवश्यकता को जांि ल । ननयागत प्रंाण पत्र या नन: शुल्क बबक्री का प्रंाण पत्र का 
Certificate of Free Sale.आवेदन करने से पहले ननयागतकों के पास लायसैन्स होना िाहहए। 
 
licensing interactive tool. का उपयोग करके पता कर  कक आपके ललए क्या लागू होता है। 
इस  ं केवल 5 लंनट लगते हैं। 

2.  ननवारक ननयंत्रण  

ननयागतक के प प  ं आपको  ननम्नललखखत ढंग से खाद्य को सुरक्षक्षत रखना आवश्यक होगा: 

अपिे खाद्य को जािें 

http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/exports/certification/certificate-of-free-sale/eng/1507732648572/1507732649258
https://na1se.voxco.com/SE/93/SFCR_licence/?&lang=en


 

 

 सुननश्श्ित कर  कक आपका खाद्य लागू होने वाल  आवश्यकताओं को पूरा करता है, 
श्जस  ं शालंल हैं सुरक्षा, वगीकरण, ंापदंड, लेबललगं और सह  ंात्रा की आवश्यकताएं  

 प्रंाखणत कर  कक जो खाद्य आप ननयागत कर रह  हैं वह ननयागत प्रंाण-पत्र और अन्य 
लशवपगं दस्तावेजों  ं द  गई जानकार  से ंेल खाता है  

 उन व्यश्क्तयों की सम्पकग  जानकार  अपने पास रख  श्जन्होंने यह खाद्य तैयार ककया है 
और उन व्यश्क्तयों की जो आपके खाद्य पदार्ग का आयात कर रहे हैं। 
 

अपिी ववदेशी मारकीट को जािें 

 आयात करने वाले देश की आवश्यकताओं को जान  
 सुननश्श्ित कर  कक आप खास ंांगों के ललये योग्यता-प्राप्त हैं और आपके खाद्य पदार्ग 

ने कैनेडा  ं ह  CFIA से आवश्यक ननर क्षण या प्रंाणीकरण सेवाएं प्राप्त कर ल  हैं 

इसके अनतररक्त आपके ललये इनके व्दारा खाद्य को सुरक्षक्षत रखना आवश्यक हो सकता है: 

एक निवारक नियंत्रण योजिा ललखिा – ननयलंत प प से आप यह ललखते और संीक्षा करते रह : 

 सभी प्रंाण-पत्र और लशवपगं दस्तावेज फाइल  ं  हैं 
 खाद्य सुरक्षा ननयंत्रण कायं हैं 
 लशकायतों और ंाल-वापसी से ननपटने की ववधियां कायं हैं 
 आपने जांि ललया है कक आपकी य़ोजना उस अनुसार िल रह  है 

 
एक PCP प्रदलशगत करती है कक, एक ननयागतक के प प  ं आप खाद्य ननयागत से सम्बश्न्ित खतरों 
को संझते हैं। यह आपके ननयागनतत खाद्य पर लागू होने वाले ननवारक ननयंत्रण ननिागररत करती 
है और वणगन करती है कक आप उन खतरों को ननयंबत्रत करने के क्या कदं उठा रहे हैं।  

SFCR की आवश्यकता है कक ननयागत होने वाला खाद्य लायसैन्सिार  व्दारा तैयार ककया जाए। 
यहद आप CFIA से ननयागत प्रंाण-पत्र प्राप्त करना िाहते हैं तो आपको लायसैन्स और सार्  ं 
ललखखत PCP की आवश्यकता होगी। 

preventive control plan interactive tool ननवारक योजना इंटरैश्क्टव टूल का उपयोग करके 
पता लगाएं कक क्या आपको ननवारक ननयंत्रण योजना PCP की आवश्यकता है, और अगर है, तो 
कब है। इस  ं केवल 5 लंनट लगते हैं।  

3.  पता लगािे की क्षमता 

https://na1se.voxco.com/SE/93/SFCR_PCP/?&lang=en


 

 

SFCR के अन्तगगत यह आवश्यक है कक आप स्पष्ट और पढ़ने योग्य ररकाडग रख  श्जससे आपके 
खाद्य के स्त्रोत और आपने उसे ककसको हदया र्ा का पता लग सक ।  इससे आवश्यकता पड़ने 
पर, ंाल-वापसी पर ववदेशी संकक्षों को सूधित करने  ं लगने वाला संय काफी हद तक कं 
हो सकता है।  

traceability interactive tool टे्रलसबबललट  इंटरैश्क्टव टूल का उपयोग करके पता लगाएं कक 

टे्रलसबबललट  की कौन सी आवश्यकताएं आप पर लागू होती हैं, और कब लाग ूहोती हैं। इस  ं केवल 5 

लंनट लगते हैं। 

यह क्यों महत्वपूणा है 

SFCR की आवश्यकता है कक कैनेडा से ननयागत होने वाले खाद्य ंान्यता-प्राप्त अन्तरागष्ट्र य 
खाद्य सुरक्षा ननयंत्रणों के अिीन तैयार ककये जाएं। इससे कैनेडडयन ननयागत की अन्य स्र्ानों पर 
पहंुि  ं वशृ्दद होगी।  

Learn more अधिक जानकार  के ललए www.inspection.gc.ca/safefood देख  और 
ननम्नललखखत सहहत अन्य सािन प्राप्त कर : 

 वीडडयो : Get Ready for the Safe Food for Canadians Regulations 
कैनेडडयनस के ललये सुरक्षक्षत खाद्य के कानून के ललये तैयार हो जाएं 

 वीडडयो: SFCR – Exporting Food खाद्य ननयागत करना 
 SFCR को संझना: A handbook for food businesses  खाद्य व्यापारों के ललये एक 

पुश्स्तका   
 A guide for preparing a preventive control plan – For domestic food 

businesses एक ननवारक ननयंत्रण योजना बनाने की गाईड- घरेल ू खाद्य व्यापारों के ललये 

एक पुश्स्तका 
 इन्फोग्राकफक: 3 Key Principles for Exporters ननयागतकों के ललये 3 ंखु्य लसददान्त 

 खाद्य ननयागत करना Exporting food: A step-by-step guide  खाद्य ननयागत करना 
एक कदं-दर-कदं गाईड 

 Exporting to the US    अंेररका को ननयागत 

 Getting started: Toolkit for businesses आरंभ करना: खाद्य व्यापारों के ललए 

टूलककट 

 

https://na1se.voxco.com/SE/93/traceability/?&lang=en
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/eng/1512149177555/1512149203296
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/videos/checklist-for-businesses/eng/1528314941960/1528314942350
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/videos/exporting-food-from-canada/eng/1528316168759/1528316169118
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/toolkit-for-businesses/handbook-for-food-businesses/eng/1481560206153/1481560532540
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/general-food-requirements-and-guidance/preventive-control-plans/guide/eng/1427746591578/1427746679297
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/general-food-requirements-and-guidance/preventive-control-plans/guide/eng/1427746591578/1427746679297
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/toolkit-for-businesses/principles-for-exporters/eng/1469207355452/1469207355806
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/exports/a-step-by-step-guide/eng/1503509841003/1503509896626
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/exports/requirements-library/fsvp/eng/1521203122812/1521203165440
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/toolkit-for-businesses/eng/1427299500843/1427299800380

