
 

 

 
ขอ้เท็จจรงิ: การป้องกนัการควบคมุความปลอดภยัดา้นอาหาร 
 
กฎระเบยีบในดา้นความปลอดภยัทางอาหารของชาวแคนาดา (SFCR) 
 
ภายใต ้SFCR ธรุกจิสว่นใหญจ่ะตอ้งมกีารจัดการป้องกันควบคมุความปลอดภัยของอาหารเพือ่: 
 

 ผลติ แปรรปู รักษา จัดระดับ บรรจ ุหรอืตดิฉลากอาหาร 
ทีจ่ะสง่ออกหรอืสง่ขา้มจังหวดัหรอืขา้มพรมแดนอาณาเขต 

 เพาะปลกูหรอืเก็บเกีย่วผลไมห้รอืผักสดทีจ่ะสง่ออกหรอืสง่ขา้มจังหวดัหรอืขา้มพรมแดนอา
ณาเขต 

 จัดการปลาบนสายพานทีจ่ะสง่ออกหรอืสง่ขา้มจังหวดัหรอืขา้มพรมแดนอาณาเขต 
 ฆา่สตัวเ์พือ่เป็นอาหาร ซึง่ผลติภัณฑเ์นือ้สตัวถ์กูสง่ออกหรอืขายขา้มจังหวดั 
 จัดเก็บและจัดการกับผลติภัณฑเ์นือ้สตัวท์ีน่ าเขา้มาในสภาพของการตรวจสอบโดยองคก์าร

ตรวจสอบอาหารของแคนาดา (CFIA)  
 น าเขา้อาหาร 

 
นอกจากนีธ้รุกจิสว่นใหญจ่ะตอ้งมกีารจัดท าเอกสารการควบคมุความปลอดภัยของอาหารในการวาง
แผนการควบคมุป้องกัน (PCP) ขอ้ยกเวน้จากขอ้ก าหนดนีต้อ้งเป็น 
 

 ผูส้ง่ออกอาหาร (นอกเหนอืจากเนือ้สตัวห์รอืปลา) ซึง่ไมจ่ าเป็นตอ้งมใีบรับรองการสง่ออก  
 ธรุกจิทีม่ยีอดขายอาหารไมเ่กนิ $100,000 ตอ่ปี 

ขอ้ยกเวน้นีจ้ะใชก้ับธรุกจิทีป่ระกอบกจิกรรมใดๆ ทีเ่กีย่วขอ้งกับสตัวเ์พือ่เป็นอาหาร 
ผลติภัณฑเ์นือ้สตัว ์ผลติภัณฑน์ม ปลา ไข ่ผลติภัณฑไ์ขแ่ปรรปู หรอืผลไมแ้ละผักแปรรปู 

 ธรุกจิทีไ่มจ่ าเป็นตอ้งมแีผนการควบคมุป้องกันทีเ่ป็นลายลักษณ์อักษรยังจ าเป็นตอ้งมกีารคว
บคมุป้องกันพรอ้มใชง้าน เชน่ การควบคมุศัตรพูชืและการสขุาภบิาล 

 
คน้หาวา่คณุตอ้งใช ้PCP หรอืไมแ่ละเมือ่ไร 
โดยใชเ้ครือ่งมอือนิเทอรแ์อคทฟีส าหรับการวางแผนการควบคมุป้องกัน ใชเ้วลาเพยีง 5 
นาทเีทา่นัน้ 

 
การควบคุมป้องกนัความปลอดภยัของอาหาร 
 
การควบคมุป้องกันจะชว่ยป้องกันความปลอดภัยของอาหารจากอันตรายและลดโอกาสทีอ่าหารปนเ
ป้ือนจะเขา้สูต่ลาด ไมว่า่จะถกูจัดเตรยีมภายในหรอืภายนอกประเทศแคนาดา 
 
การป้องกันการควบคมุความปลอดภัยของอาหารทีอ่ยูใ่นอันตรายและความเสีย่งในดา้นตา่งๆ เชน่: 
 

 การควบคมุศตัรพูชืและการสขุาภบิาล 
 การรักษาและกระบวนการ 
 อปุกรณ ์
 การบ ารงุรักษาและการด าเนนิงานของสถานประกอบการ 
 การขนถา่ยและการจัดเก็บอาหาร 

https://na1se.voxco.com/SE/93/SFCR_PCP/?&lang=en
https://na1se.voxco.com/SE/93/SFCR_PCP/?&lang=en


 

 

 ความสามารถของพนักงาน 
 สขุอนามัยของพนักงาน 
 สขุภาพของพนักงาน 
 ขอ้รอ้งเรยีนและการเรยีกคนืสนิคา้ 

 
PCP คอือะไร 
 
PCP 
เป็นเอกสารทีเ่ป็นลายลักษณ์อักษรทีแ่สดงถงึวธิกีารระบแุละควบคมุความเสีย่งตอ่อาหารและสตัวท์ีเ่
ป็นอาหาร การควบคมุอา้งองิหลักการการวเิคราะหอ์ันตราย Critical Control Point (HACCP) PCP 
ยังจะรวมถงึค าอธบิายของมาตรการทีเ่กีย่วขอ้งกับการบรรจภุัณฑ ์ฉลาก เกรดและมาตรฐานการระบุ 
 
ส าหรับผูน้ าเขา้ PCP 
อธบิายวธิผีูน้ าเขา้และผูจ้ าหน่ายตา่งประเทศมกีารประชมุถงึขอ้ก าหนดในการควบคมุป้องกันความป
ลอดภัยของอาหาร 
 

ท าไมถงึเป็นเร ือ่งทีส่ าคญั 
 
ภาคอตุสาหกรรมมหีนา้ทีจั่ดเตรยีม สง่ออก และน าเขา้อาหารทีป่ลอดภยั 
การป้องกันการควบคมุความปลอดภัยของอาหารชว่ยใหธ้รุกจิในการระบแุละแกปั้ญหาทีถ่กูตอ้งในช่

วงตน้ในกระบวนการผลติ 
 
ในขณะทีธ่รุกจิอาหารจ านวนมากมกีารควบคมุป้องกนัพรอ้มใชง้านอยูแ่ลว้ 
การใชข้อ้ก าหนดดา้นความปลอดภัยอาหารมากขึน้ในวงกวา้งตอ่ไปจะเพิม่ความปลอดภัยของอาหา
รในภาคธรุกจิตา่งๆ โดยจะชว่ยปกป้องชาวแคนาดาไดด้ยี ิง่ข ึน้ 
ชว่ยหลกีเลีย่งการเรยีกคนืสนิคา้ซึง่ตอ้งเสยีคา่ใชจ้า่ยสงู 
และรองรับการเขา้สูต่ลาดอยา่งตอ่เนือ่งกับประเทศทีต่อ้งมมีาตรการความปลอดภัยของอาหารทีค่ล ้
ายกันและระบบการควบคมุบังคับทีจ่ าเป็น 
 
อา่นขอ้มลูเพิม่เตมิที ่www.inspection.gc.ca/safefood 
 
นอกจากนีค้ณุอาจจะสนใจใน: 

 
 วดิโีอ:  เตรยีมพรอ้มส าหรับกฎระเบยีบในดา้นความปลอดภัยทางอาหารของชาวแคนาดา  
 เครือ่งมอือนิเทอรแ์อคทฟีส าหรับแผนการควบคมุป้องกัน 
 คูม่อืส าหรับการจัดเตรยีมแผนป้องกันควบคมุ – ส าหรับธรุกจิอาหารในประเทศ 
 แมแ่บบแผนการควบคมุป้องกันส าหรับธรุกจิอาหารในประเทศ 
 คูม่อืส าหรับการจัดเตรยีมแผนป้องกันควบคมุ – ส าหรับผูน้ าเขา้ 
 แมแ่บบแผนการควบคมุป้องกัน (PCP) – ส าหรับผูน้ าเขา้ 
 ขอ้ก าหนดดา้นกฎระเบยีบ: การควบคมุป้องกัน 
 ขอ้ก าหนดดา้นกฎระเบยีบ: แผนการควบคมุป้องกัน 
 ภาพหรอืกราฟิกซึง่บง่ชีถ้งึขอ้มลู (Infographic): การควบคมุป้องกันทีส่ าคญั 
 ค าถามและค าตอบ: การควบคมุป้องกันและแผนการควบคมุป้องกัน 
 การเริม่ตน้: ชดุเครือ่งมอืส าหรับธรุกจิ 

http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/eng/1512149177555/1512149203296www.inspection.gc.ca/safefood
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/videos/checklist-for-businesses/eng/1528314941960/1528314942350
https://na1se.voxco.com/SE/93/SFCR_PCP/?&lang=en
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/general-food-requirements-and-guidance/preventive-control-plans/guide/eng/1427746591578/1427746679297
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/general-food-requirements-and-guidance/preventive-control-plans/for-importers/eng/1480084425374/1480084519065
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/general-food-requirements-and-guidance/preventive-controls-food-businesses/regulatory-requirements-preventive-controls/eng/1524581767630/1524581834894?chap=0
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/general-food-requirements-and-guidance/preventive-control-plans/regulatory-requirements-preventive-control-plan-pc/eng/1526502822129/1526502868878
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/toolkit-for-businesses/preventive-food-safety-controls/eng/1431014306176/1431014306958
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/toolkit-for-businesses/questions-and-answers/eng/1492029195746/1492029286734#a2
http://www.inspection.gc.ca/food/sfcr/toolkit-for-businesses/eng/1427299500843/1427299800380

